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Le informazioni, relative alla presenza di sostanze che possono provocare
allergie ed intolleranze, sono segnalate direttamente sul menu.

The informations regarding the presence ofsubstonces that may cause allergies and intolerances
is indicated directly on the menu.

1 Glutine / Gluten

2 Crostacei / Shellfish

3 Uova / Eqggs

4 Pesce / Fish

> Arachidi / Peanuts

6 Soia/ Soy

7 Latticini / Dairy Products
8 Frutta A Guscio / Nuts
9 Sedano / Celery
10 Senape / Mustard

1" Sesamo / Sesame
12 Anidride Solforosa / Sulphur Dioxide
13 Lupini / Lupin Bean
14 Molluschi / Mollusks

Per tutti i prodotti presenti nel menu non e possibile garantire I'assenza di allergeni
per effetto di eventuali contaminazioni crociate.

For all the products on the menu it is not possible to guarantee the absence of allergens
due to possible cross-contamination

Alcune materie prime possono essere surgelate all’origine o congelate in loco mediante
abbattimento rapido di temperatura, come descritto nelle procedure del manuale

di autocontrollo mediante sistema haccp ai sensi del reg. Ce 852/04.

Il personale di sala e a disposizione per fornire qualsiasi informazione in merito

ai prodotti presenti sul menu.

Some raw materials can be deep-frozen at origin or frozen on site by rapid blast chilling, as described

in the procedures of the self-control manual using the haccp system pursuant to ec reg. 852/04.
The dining room stcffis available to provide any informction regarding the products on the menu.
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ANTIPAST

Tagliere di salumi misti
e mozzarella di bufala’?®

Selection of mixed cold cuts
and buffalo mozzarella

Polpo® rosticciato
su patata pave e salsa tzatziki 474

Roasted octopus on pave potato
and tzatziki sauce

Catalana di crostacei® scomposta **
Catalana-style shellfish

Dadolata di tonno® fresco, mango
e jalapeno su croccante al nero “

Tuna tartare with mango and jalapeno,
cuttlefish ink crunch

Tacos fritto con guacamole e tartare
di manzo* aromatizzata al lime '7°

Fried tacos with guacamole
and beef tartare with lime

Tris delle nostre tartare® 247

Tris of our fish tartare

€18

€18

€25

€18

€18

€25

Battuto di gambero* rosso

con stracciatella e polvere di pistacchio

e pomodorini 278

Red prawn tartare with stracciatella
and pistachio nuts and cherry tomatoes

Salmone* marinato
agli agrumi di Sicilia con avocado
e sesamo nero tostato 48"

Salmon tartare with avocado and toasted
black sesame, with sicilian citrus fruit juice

Frittura di verdure!

Fried vegetables

Caprese gourmet
con spuma di pomodoro, datterino
confit e riduzione di basilico 8

Gourmet caprese with tomato foam,
datterino confit and basil reduction

Spugna di spinacini freschi con
alici* marinate e bacche di Goji "#+

Spinach sponge with marinated anchovies

and Goji berries

€18

€18

€16

€16

€16



PRIMI
-IRST COURSES

e

Spaghettone alle vongole con lime Tagliolino all’astice® 1239 €25
e crudites di gambero rosso® >4 16 Tagliolini pasta with lobster
Spaghetti with clams, o
lime zest and red prawns Tag|IO|InO con pesto
di spinacino ed asparago,
Spaghettone alla Carbonara con le sue punte croccanti
granella di guanciale d’Amatrice 370 €16 e burrata stracciata 37 e16
Spaghettone «alla Carbonara» Tagliolini with spinach pesto,
with pork cheek from Amatrice crispy asparagus tips and burrata cheese
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SECON

Grigliata di pesce con tonno, salmone,
polpo, gambero, calamaro® 4
Mixed grill of fish with tuna,

salmon, octopus, prawn, squid

€35

Tataki di tonno® fresco con coulis
al mango, ribes e sesamo nero 4

€24

Fresh tuna tataki with mango,
coulis and black sesame

€24

Pescato del giorno* 4
Catch of the day

VERDU

Patate arrosto e8
Roasted potatoes

Cicoria ripassata® e8
C/')icory

Verdure grigliate® e8
Grilled vegetables

Filetto di manzo grigliato e24
Grilled beef fillet

Petto di pollo arrostito €20
Grilled chicken breast

Caesar salad 7 €20
Caesar salad

Patate chips™ e8
Fried potatoes

Insalata mista e8
Mix salad

Insalata verde e8

Green salad
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DOLCH
DESSERT

Tiramisu all’amaretto al profumo Semifreddo all’arancia
d’arancia e mandorle tostate 378 €8 con ripieno al blu curagao® *72 €8
Amaretto tiramisu scented with orange Orange parfait with curagao blue filing
and topped with toasted almonds

Panna cotta basilico e lime? e8
Cheesecake allo yogurt e frago|a Panna cotta infused with basil and lime
con croccante al muesli 78 €8

* 7

Yogurt and strawberry cheescake Fragola con gelato al caramello €8
with crispy muesli crumble Strawberries served with caramel ice cream



SPUMANTI & CHAMPAGNE

Prosecco di Valdobbiadene
Berlucchi '61 Franciacorta
Berlucchi '61 Franciacorta Rose
Moet & Chandon

Veuve Clicquot

Dom Perignon

VINI BIANCHI

Lazio

Frascati Superiore People Poggio Le Volpi
Malvasia Puntinata Roma Poggio Le Volpi
Chardonnay Donnaluce Poggio Le Volpi
Moscato Oppidum Secco S. Andrea

Friuli
Ribolla Gialla Vinnae Jerman

Pinot Grigio Livio Felluga

Trentino
Gewdurztraminer Praepositus Novacella

Kerner Abbazia Di Novacella

Abruzzo
Trebbiano Casal Thaulero

Villa Gemma Bianco Masciarelli

Sardegna

Vermentino Mancini di Gallura DOCG
Vermentino Capichera IGT

Sicilia

Etna Bianco Carricante Cottanera

Chardonnay Principi di Butera

€10

10
<10
el12
el2

€35
€40
€50
€65
<80
€330

€30
30
€36
e34

€50
€40

€38
e34

€30
€34

€30
e/0

€30
€30



VINI ROSSI

Lazio
Baccarossa Poggio Le Volpi
Syraz Tellus Falesco

Cesanese Poggio Le Volpi

Trentino
Pinot Nero Novacella

Veneto
Va|po|ice||a Bonacosta Masi
Amarone Santi

Toscana
Brunello di Montalcino Banfi
Rosso di Montalcino Banfi

Umbria

Rosso di Montefalco Arnaldo Caprai
Sagrantino di Montefalco Arnaldo Caprai
Puglia

Primitivo Conti Zecca Rifugio Tappo Bianco
Salice Salentino Leone De Castris Riserva

VINI ROSATI

Lazio

Rose Di Syraz Tellus Falesco
Umbria

Cerasuolo Villa Gemma

el?
€10
€10

€10

€10

€36
€30
€30

€38

€30
€60

€65
€30

€30
€50

€30
€30

e34

e34



BEVANDE

Amaro nazionale
Acqua minerale

Coca Cola (33 Cl)
Coca Cola Zero (33 Cl.)
Sprite (33 Cl)

Fanta (33 Cl.)

Birra Peroni (33 Cl.)
Birra Heineken (33 Cl.)
Birra Ichnusa (33 Cl.)

LIQUORI & DISTILLATI

Amaro nazionale
Limoncello di Capri
Grappa bianca Nonino
Grappa bianca di Brunello
Grappa barricata 18 Lune
Whisky

Cognac

Rum

Cocktall

Cocktail Premium

Caffe espresso

Cappuccino
The

e/
e4
c4
c4

4
)

eb

e/

e/

e/

<10

<10
dae8acl5
dae8acl5
dae8ael5
€10

e15

€2,5

€3,5

€3,5
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